COSECHA: 2015
CRIANZA: 12 meses en barricas viejas de roble Francés.
VARIETAL/ES: 50% Syrah - 50% Garnacha

VINO CO-FERMENTADO WINEMAKER: Marcelo Bocardo
R NUMERO DE BOTELLAS: 3.000

CAPACIDAD DE ANEJAMIENTO: 5 a 6 afos

REGION/ ALTITUD/ EDAD DE LOS VINEDOS: ~ Russell (Maipd) - 800msnm - 10 afios - Vifiedo orgdnicamente sostenible.

SUELO: Limoso, Calcareo, Aluvial.

PROCESO DE VINIFICACION: Cosecha manual en cajas plasticas de 18kg de capacidad. Cofermentado y macerado en pequenas vasijas de
concreto (60hl) con levaduras nativas. Remontajes 3/dia - Delestage 2. Decantacion natural y embotellado sin
filtrar.

_ DESCRIPCION -

Noble alianza donde Syrah y Garnacha se retinen para sorprendernos en un vino diferente. De color purpura oscuro, con
destellos carmesi. Presenta en nariz aromas de ciruelas guisadas, arandanos, especias y chocolate. Vino con gran
cuerpo, ofrece en boca dulzor, volumen y complejidad de sabores principalmente de especias. Vino largo con un final en
boca placentero.
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