RESERVA

MALBEC 2015

“En boca es frutado, amable, equilibrado, de buen volumen, rica acidez

y largo final de boca”’

NOTAS TECNICAS

Alcohol: 14,5 % vol

Acidez total: 5,20 gr/It

Azicar: 3 gr/lt.

pH: 3,72

VINIFICACION

Maceracion - fermentacién: 30 dias.

Fermentacion malolactica: 100%.

Crianza en barricas durante 12 meses (70 % en roble francés-
' 30% en roble americano).

NOTAS DE CATA

Color rojo profundo con reflejos violetas. Aroma floral a violetas, con
notas frutadas a ciruela. Con reminiscencias a chocolate, tabaco y
vainilla. En boca es frutado, amable, equilibrado, de buen volumen,
rica acidez y largo final de boca. Elegante.

POTENCIAL DE GUARDA
LESERVA
| FIN DEL MUNDO .
A GOMIA ARGESTINA Entre 4y 5 afios.
Malbex
TEMPERATURA DE SERVICIO
Entre 170 Cy 190 C.

BODEGA DEL FIN DEL MUNDO
Ruta Prov. 8 Km. 9, San Patricio del Chafar, Neuquén, Patagonia Argentina.
Tel/Fax: (+ 54 299) 485 5004 / 485 5083
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